Entrantes

Jamon Ibeérico 16.00 €
Queso Curado . 16.00 €
Alcachofas con Jamon 12.00 €
Torreznos de Soria 12.00 €
Croquetas Caseras 20 10.00 €
Pulpo a la Brasa O 24.00 €
Pulpo a la Gallega O 24.00 €
Pulpo Frito con Salsa Kimchi (@) 24.00 €

Porra Antequerana O o 7.00 €

Ensaladas

Ensalada de Aguacates con Gambas e 14.00 €

Tnsalada de Ventresca con Aguacate o 14.00 €
Fnsalada de Queso de Cabra E‘&ﬁ 9 14.00 €
Fnsalada Tropical 12.00 €
Ensalada de Miel y Mostaza 12.00 €

FEnsalada de la Casa o 12.00 €

Sopas, Arroces y Revueltos

Sopa de Picadillo 0 8.00 €

Sopa de Marisco o e O 9 9 9.00 €
Arroz con Bogavante o e O 15.00 €

Revuelto de Bacalao o 14.00 €

Revuelto de Esparragos con Jamon 14.00 €
Pescados

Suprema de Salmon a la Parrilla o 15.00 €

Librito de Salmon Relleno de Espinacas y

Gambas fi:? 0 16.00 €
Bacalao a la Vizcaina o 0 15.00 €
Bacalao a la Mousse de Ajo o “ﬁ:j 15.00 €
Bacalao ‘Frito o 0 15.00 €
Rosada a la Plancha o 14.00 €
Rosada Frita o 0 14.00 €

Calamares fritos o 0 12.00 €

Cazon en Adobo o 9 12.00 €
Carnes
Chuletitas de Cordero lechal 21.00 €
Pierna de Cordero Lechal 23.00 €
Rabo de Toro 16.00 €
Fntrecot de Vaca 24.00 €
Solomillo de Vaca 24.00 €
Presa Ibéerica 18.00 €
Secreto Ibérico 18.00 €
Solomillo Iberico 16.00 €

Solomillo cerdo en Salsa de Almendra 0 9 14.00 €

Lomo en Manteca con Huevo frito 14.00 €
Flamenquin Casero Q 12.00 €
San Jacobo Casero 9 q:;} 12.00 €
Filete de Pollo Fmpanado 0 o 12.00 €

TJodas nuestras Carnes estdn echa a la Brasa

Servicio de pan 0.60 €

Postres

>
Coulant de Chocolate con Helado de Vainilla 9 S 6.00 €

Brownie Chocolate con Helado de Vainilla D e 9 6.00 €

Tocino de Cielo 6.00 €
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Tiramisu A 5.00 €
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rroz con Leche = .00 €
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Flan de la Casa < 4.00 €
Natillas R 3.50 €
ﬁi;?‘%
Copa de Helado de Vainilla 8- 3.50 €
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